平成１８年４月２７日
“協和の中華ガラスープの素”に新タイプが登場
～　今までにない野菜のこくと旨みを実現　～
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　協和発酵フーズ（社長：吉田　武之）は、野菜の煮込みによるこく・旨みを出した本格濃縮スープ「香露清湯 無塩 好菜湯(ｼｬﾝﾙｰﾁﾝﾀﾝ ﾑｴﾝ ﾊｵﾂｧｲﾀﾝ)」を４月１８日に発売いたしました。
協和の中華ガラスープの素「香露（シャンルー）」は、厨房の炊き出しを目指して、灰汁（あく）取りなど丁寧な前処理を行った、低濃縮タイプの上質で風味豊かなエキスシリーズで、平成１1年に「香露清湯 無塩」を新発売して以来、「香露白湯 無塩」など４つのタイプを揃えて販売してまいりました。
　今回発売した「香露清湯 無塩 好菜湯」は、近年のスローフード傾向を受けて、「味わいが自然でやさしいラーメンスープをお客様に提供したい」というユーザー様の声に応えるために開発された商品です。厳選したタマネギやニンジンなど数種類の野菜を、味のバランスをとりながら、長時間かけてじっくり煮込み、野菜が持つ深い味わいを引き出し、こくのある上品な味を実現しました。また、ベースには豚骨と鶏骨・鶏肉を使い、しっかりとした仕上がりとなっています。
本品は、開封してすぐにスープとして使用することができ、品質も安定しておりますので、簡便に取り扱うことができます。ラーメンスープにだけでなく、本格的な中華料理をはじめとして洋食など、幅広いお料理のベースとして、手軽にご活用いただくことができる商品です。
協和発酵フーズ・調味料事業部では、中華ガラスープをはじめとしたエキス系調味料のほか幅広い業務用商材を取り揃えております。よりよいソリューション提案をテーマに、多様化するニーズに応える味創りをお客様と共に開拓していきます。
≪香露清湯 無塩 好菜湯(ｼｬﾝﾙｰﾁﾝﾀﾝ ﾑｴﾝ ﾊｵﾂｧｲﾀﾝ)・製品概要≫　
荷　姿：1ｋｇ（スタンディングパウチ）×１０袋／ＣＳ
価　格：オープン価格　※業務用
≪協和発酵フーズ㈱　会社概要≫　URL:　http://www.kyowafoods.co.jp

本社所在地：東京都江東区亀戸１－５－７　日鐵ＮＤタワー
ＴＥＬ：０３－５６２６－７１２０
資本金：３０億円
株　主：協和発酵工業㈱（１００％）
代表者：代表取締役社長　吉田 武之
売上高：３９２億円（平成１７年３月期）
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